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Viver Kombucha diversifica su producto atendiendo
a la nueva demanda saludable de los eventos
nupciales

La bebida baja en calorias triunfa en las bodas de los millenials gracias a su alto valor
probiotico y a sus beneficios para la salud

La firma de bebidas saludables Viver Kombucha, ha diversificado su produccién para atender a la
creciente demanda healthy del sector nupcial. La empresa de Granada, que centra su éxito en el uso
de productos de proximidad para la elaboracion de su bebida, a base de té fermentado a la manera
tradicional y con alto valor probiético, ha encontrado en este sector un importante nicho de mercado
avido de oferta.

Y es que como bien explican desde la marca, “la cada vez més clara defensa por la alimentacién y
bebida saludable triunfa en las bodas de los millenials, que abandonan las bebidas azucaradas en
busca de otras, igual de sabrosas, pero con claros beneficios para la salud”.

De esta forma y gracias a un formato atractivo de 330 mililitros, bajo en calorias y con un amplio
abanico de sabores, Viver Kombucha se ha posicionado como la bebida de referencia entre aquellas
parejas que quieren ofrecer a sus invitados, ademas de los aderezos tradicionales, “una alternativa
saludable con la que no solo poder refrescarse sino elaborar cécteles sorprendentes gracias al propio
sabor que ofrece la kombucha”, ha asegurado el responsable de expansion del negocio, David
Marquez.

Por su sabor suave, aunque esta bebida es compatible con el maridaje tanto en los aperitivos como en
cualquiera de los diferentes momentos de la celebracion, “Viver Kombucha encaja a la perfeccion y
por ello es muy demandado en el coctel de bienvenida como antesala del banquete nupcial’, ha
sefialado Marquez.

La firma, que avanza dia a dia en el lanzamiento de nuevos sabores capaces de sorprender al
consumidor, acaba de impulsar una edicion limitada sabor sandia con las miras puestas en los eventos
estivales. A ella se suman sus ya apreciados sabores de fresa e hibisco, limon y espirulina, pifia y
hierbabuena y curcuma 'y jengibre.

Viver Kombucha contiene, ademas de kombucha o té fermentado, otros ingredientes naturales como
frutas ecoldgicas seleccionadas del campo andaluz y raices como la circuma y el jengibre que hacen
de este tipo de bebidas segun expertos en nutricion “una especie de coctel saludable que ayudan al
cuerpo en su rehidratacion y posterior eliminacion de toxinas”.

Por estas caracteristicas, este producto se convierte en una opcion muy interesante para eventos en
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los que es propicia la ingesta de alcohol, ya que la Kombucha es un anti resaca natural de lo mas
efectivo. Algo que saben muy bien en otros paises como Estados Unidos, donde esta bebida tiene una
gran aceptacion para combatir la resaca por su alto contenido en electrolitos naturales que ayudan de
forma eficaz a reponer la hidratacion de las células de forma rapida.

Vegana y sin gluten, Viver Kombucha, ha asegurado Fernando Martin, uno de los fundadores de la
marca, se ha convertido en lo que llevamos de 2022 en una de las opciones saludables favoritas de los
novios para el convite de bodas porque “ademas de saludable consideran esta bebida diferente,
divertida, colorida, refrescante y muy rica”.

Para la empresa granadina, el sector de las bodas se ha convertido no solo en un importante nicho de
mercado, segun los datos del sector nupcial “los matrimonios aumentaron el pasado afio un 63 por
ciento respecto a 2020, sino en un buen espacio para dar a conocer las cualidades de este producto.

Viver Kombucha, empresa dedicada a la produccion y distribucion de la Kombucha, abrié sus puertas
en marzo de 2020. A pesar de comenzar en plena pandemia, la empresa granadina no ha parado de
crecer desde entonces.

La firma comenzé su distribucion en tiendas y cadenas del sector ecolédgico y, en tan solo un afio de
existencia, ya ha conseguido tener presencia en ensefias como EIl Corte Inglés, Alcampo, Coviran,
Covalco, Masymas, Comerbal, Eroski, GM Food, Herbolarios Navarro, Caprabo, Gadis, Romen, Upper,
y a través del canal Horeca.
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