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Tapas D'Aci, el certamen detapasde Valencia, segun
Restaurante Palacio de |la Bellota

Con el objetivo de promover la cocina y el producto local, el certamen de tapas
valencianas ofrece a los visitantes una tapa cocinada con productos de Valencia

El pasado 5 de mayo arranco el Tapas d&#39;Aci, una iniciativa de la Confederacion de Empresarios
de Hosteleria de la Comunidad Valenciana (Conhostur) con la colaboracién de Turismo Comunitat
Valenciana-L’Exquisit, un evento en el cual el Restaurante Palacio de la Bellota participa.

El objetivo es poner en valor los productos valencianos y dinamizar la oferta gastronémica en los bares
y restaurantes de la Comunitat Valenciana con un formato muy atractivo para los visitantes, como son
las tapas y la cerveza o vino valenciano, por un coste de 5€.

Cerca de 20 localidades de las tres provincias valencianas participan en este evento que finalizara el
préximo 22 de mayo, y del que se espera que tenga una gran acogida.

El Restaurante Palacio de la Bellota participa con una propuesta que mira hacia el mar. Su cléchina
valenciana con cilantro y cazalla elaborada por las expertas manos del equipo de cocina, deleitara los
paladares de los comensales.

Para los que no la conocen, la cléchina valenciana es un molusco que se cultiva en bateas y se puede
distinguir de las del Delta del Ebro o de los mejillones gallegos por diferentes matices. Son mas
pequefas y sus tonalidades son mas suaves, con un sabor mas intenso debido a las cualidades de las
aguas en las que viven.

La receta de la cléchina propuesta por el Restaurante Palacio de la Bellota esté elaborada con cilantro,
que le da un sabor especial y caracteristico al molusco, ademas de estar bafiado con cazalla, la tipica
y tradicional bebida valenciana semiseca elaborada de la destilacién del anis. Esta combinacion de
ingredientes otorga a la tapa un sabor Unico y especial. Con la propuesta de este plato, en el
restaurante se podra también tomar una cafia o copa de vino valenciano blanco o tinto.

El Restaurante Palacio de la Bellota invita a todos a disfrutar de los productos valencianos, de la tierra
valenciana y de su gastronomia en estas jornadas de tapas.
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