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Rafa Soler inaugura un ciclo gastronomico de chefs
con estrella Michelin en La Perfumeria

Rafa Soler, chef de Audrey’s Restaurant (Calpe) ofrecera el proximo 18 de octubre
servicio de comida y cena en el restaurante del Hotel Palacio Vallier (5*) con un menu
degustacion elaborado con productos de temporada

La Perfumeria, el restaurante del Hotel Palacio Vallier (5*), ha puesto en marcha el ciclo "chef invitado",
un evento culinario en el que diferentes cocineros con estrella Michelin acudirAn como invitados al
Restaurante La Perfumeria de Valencia para elaborar un menu maridado.

El encargado de inaugurar el ciclo, el proximo martes 18 de octubre, sera Rafa Soler, chef de Audrey’s
Restaurant. Soler, elegido mejor cocinero de 2020 en la X Edicion de los Premios de la revista Club de
Gourmets, cuenta con una estrella Michelin y un Sol Repsol en su restaurante Audrey&#39;s, situado
en el hotel AR Diamante Beach, en Calpe.

Conectado con las raices de su tierra valenciana, el chef Rafa Soler es capaz de poner su cocina al
servicio de las emociones que despiertan los recuerdos. Para ello mantiene en esencia 10s guisos
tradicionales de su infancia, los pescados del Mediterrdneo, las verduras del huerto valenciano o el
togue Unico de sus arroces.

Soler ofrecera servicio de comida y cena el 18 de octubre con plazas limitadas (es imprescindible
reservar previamente llamando al 960 661 307 o mediante la web de MYR Hotels). EI menu maridado
tendra un precio de 120 euros y constara de:

Entomacat de tomates rojos en conserva y verdes encurtidos
Rosa Blanca que vino del Mar

Coca de maiz, higado de rape y langostinos

Caldo de arroz, chirlas e hinojo

Ostra valenciana curada, limon asado y caviar

Nabo, setas, pelota y judias

Gazpacho de gamba blanca de Calpe con berberechos y erizos
Patata, all i pebre y corazén de atlin

Pastel de anguila de la Albufera con caldo de caracoles
Arroz meloso de pichdn de tiro, champifiones y morcilla

Apio y manzana

Soufflé liquido de dulce de leche con creme fraiche

"Con este ciclo queremos acercar al publico de valencia el talento de chefs nacionales que cuentan
con una estrella Michelin para que puedan degustar algunos de los platos mas emblematicos que
ofrecen en sus restaurantes. Y ademdas, en un espacio gastronédmico que funde historia con
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modernidad como es La Perfumeria", explica German Carrizo, asesor gastronémico, chef de La
Perfumeria y también ganador de una estrella Michelin.

Durante el mes de noviembre se celebrard una segunda sesion con Fernanda Fuentes, chef del
Restaurante NUB en Tenerife.
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