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L asrecetas de Emcesa presentes en el 23° Congreso
AECOC de Productos Car nicos

La compafiia toledana ha sido uno de los patrocinadores de este evento de referencia
paratoda la cadena de valor del sector carnico

Emcesa, empresa toledana dedicada a la elaboraciéon de productos carnicos, estuvo presente como
patrocinador en el 23° Congreso AECOC de Productos Carnicos y Elaborados.

De nuevo, La Llotja de Lérida ha sido el lugar escogido para esta cita los dias 14 y 15 de marzo. Un
foro donde ganaderos, productores, elaboradores y distribuidores analizaron las claves del momento
actual del sector carnico, marcado por la inflacion, el impacto de la geopolitica sobre las materias
primas y el desarrollo tecnolégico. Ademas, durante el evento se analizaron otros temas como las
actuales tendencias en la compra de productos carnicos y las innovaciones que estan revolucionando
el mercado, o la reputacion del sector y la comunicacién con los consumidores.

Durante las jornadas, profesionales de la industria carnica y la distribucién pudieron degustar unos
deliciosos callos con garbanzos, uno de los productos estrella de la linea ‘Cocina facil’ y que viene
acompafiado de embutidos, morro de vacuno y salsa. Los asistentes también pudieron probar otra
receta Unica de Emcesa, sus chorizos para freir aderezados con pimentén. Estos platos se elaboran
sin conservantes ni colorantes artificiales, gracias a su inversion en alternativas tecnolégicas.

Javier Mancebo, director general de Emcesa, sefial6 como "2023 se presenta lleno de oportunidades
para la industria carnica espafiola, a pesar de diversos factores como la exclusion de la carne de la
bajada del IVA, las restricciones al uso del plastico o los elevados precios de la materias primas
carnicas y auxiliares. Desde Emcesa seguiremos trabajando para transmitir al conjunto de la sociedad
la importancia del sector para el desarrollo economico y social de Espafia, fortaleciendo nuestro
compromiso con la calidad y la seguridad alimentaria, con la sostenibilidad econdmica, social y
medioambiental, asi como el caracter vital y estratégico de la industria”.

El director general de Emcesa también afiadié que "en Emcesa somos conscientes de las necesidades
y demandas que los consumidores reclaman a las empresas agroalimentarias, respetando cada vez
mas todos los valores representados en los Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS) de Naciones
Unidas".

Emcesa lleva 35 afios trabajando dia a dia para ofrecer a sus clientes alimentos de primera calidad
mediante un proceso cuidado, tradicional e innovador que les permite llegar a muchos puntos de venta
y hogares con un amplio portfolio de productos.
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