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L atienda online Jamon Pasion apuesta por la venta
dejamones serranos 100% naturales

El aumento en el consumo de productos alimentarios sin aditivos esta en auge. La
industria carnica porcina, vuelve a elaborar jamones serranos como antafio se hacia,
sin mas ingredientes que la pata de cerdo y la sal. Comer jamoOn serrano es mas sano
gue nuncay Jamon Pasion se suma, incluyendo cada vez mas productos naturales, a la
vida libre de nitrificantes

Se esta tomando cada vez mas consciencia de que tener un buen estado de salud, pasa por crear
habitos alimentarios en los cuales lo que se ingiere sea lo mas natural posible, libres de azUcares,
conservantes y aditivos artificiales. Espafia ha tardado mas tiempo que otros paises europeos en
incluir esta costumbre, pero viene con bastante fuerza y el jamoén serrano no iba a quedarse fuera.

Cada vez es mas comun ver en las RRSS profesionales de la nutricibn y médicos divulgando
informacion sobre lo importante que es para un buen estado fisico y emocional nutrirse
adecuadamente.

- Jamones de Trevélez: Jamon Serrano de la Alpujarra Sin Aditivos.

No hace falta presentacion para este Jamén con ldentificacion Geografica Protegida IGP Jamon de
Trevélez, reconocido a nivel internacional desde hace siglos. Alabado por artistas, reyes y
emperadores. De hecho, en el sello de denomonacién de este jamoén Serrano se puede leer la
siguiente leyenda: "PREMIADO POR S.M LA REYNA ISABEL Il EN 1862".

La esposa de Napoleon lll, Emperatriz consorte de Francia, Eugenia de Montijo, lo introdujo en los
menus de la corte. Y varios artistas entre los que se encuentran Garcia Lorca, Angel Gavinet o el
mismisimo Cervantes, hacen referencia en algunas de sus obras literarias al Jamon de Trevélez.

Los japoneses, entusiastas de lo "espafiol’, son unos de los mayores consumidores fuera de Europa
de este laureado producto.

- Dénde Comprar Jamén de Trevélez.

Un Jamén curado en Sierra nevada a mas de 1.500 m. de altitud a través de medios naturales, donde
en el proceso de curacion tan solo se usa la apertura y el cierre de las ventanas para regular la
humedad y la temperatura.

Se pueden comprar jamones serranos naturales con tres etiquetas distintas segun los meses de
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curacion:

- Jamon de Trevélez Etiqueta Azul, con una maduracién minima de 17 meses.
- Jamon de Trevélez Etigueta roja, con 3 meses mas que el anterior.
- Jamén de Trevélez Etiqueta Negra, el de mayor curacion, alcanzando como minimo los 23 meses.

Todos ellos se caracterizan por utilizar tan solo en su proceso de elaboracion, la pata de cerdo y la sal.

En el municipio de Baza, provincia de Granada, ubicado en la Sierra homoOnima, también esta
arraigada la costumbre de elaborar jamones y paletas de cerdo totalmente naturales de una gran
calidad.

Jamoén Pasion ofrece dos marcas comerciales de jamones elaborados en la Sierra de Baza bajo los
nombres de "Sefiorio de las cumbres" y "Baza". Y tiene una super oferta de un lote de Jamén Reserva
100% natural, con jamonero, cuchillo y chorizo ibérico por tan solo 89,99€ incluyendo los gastos de
envio.

- El Jamodn Ibérico, el ultimo en incorporarse a la "vida sana".

Es cierto que el porcentaje de jamones ibéricos naturales es bastante menor que el de los serranos, un
poco incongruente, ya que los jamones de bellota ibéricos provienen de cerdos criados en libertad y
alimentados a base de bellotas y pastos silvestres, pero a los productores y ganaderos, sea por tomar
consciencia de la salud o simplemente por ver que la demanda de productos libres de conservantes
estd en aumento, son mas los que se estan apuntando.

La tienda online Jamoén Pasion, consciente de los beneficios que aporta a la salud un producto de
estas caracteristicas, esta ampliando su oferta de jamones bajo esos estandares, incluso con jamones
ecologicos certificados procedentes de cerdos de ganaderia ecoldgica y alimentados con el mismo
modelo de calidad.
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