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La primaveradel cava en lasvinas de Canals &
Munné

Canals & Munné organiza una gran excursion enoturistica basada en la agricultura ECO
Un afio mas con la llegada de la primavera Canals & Munné ha organizado un desayuno entre vifias
gue en esta ocasion se ha desarrollado con una experiencia imborrable en medio de la naturaleza
basado en descubrir todos los secretos de la viticultura ecoldgica.

Canals & Munné, que estd basando toda su estrategia cavagastronOmica en una gestion de la
sostenibilidad en un contexto que sitda el turismo regenerativo para conseguir minimizar la huella
carbdnica ayudando a mejorar toda la flora y fauna del entorno organizo, el pasado dia 13 de mayo,
una increible fiesta de la vendimia.

Todos los asistentes descubrieron todos los secretos de la viticultura ecolégica una experiencia
extraordinaria entre las que destaco la plantaciébn de las Alzinas, una planta que su hoja hace la
fotosintesis, captando el CO2 y liberando Oxigeno para que los humanos puedan respirar.

Toda una cultura sostenible del vino y la gastronomia por la gran preocupacién que para Canals &
Munné, tiene la calidad de la cosecha, entre cuyas variedades destacan el Xarel-lo, Macabeu,
Parellada y el Chardonnay.

Toda esta experiencia que estuvo explicada por los viticultores de la bodega en un recorrido Unico y
apasionante a través de las viflas finaliz6 con un gran desayuno entre vifias tipico de payés
compuesto de butifarra, judias secas, pan con tomate, cava y mosto para los mas pequefios que
también pudieron visitar el parque de animales.

La jornada se rematd con dos degustaciones acompafadas de pica-pica de productos km.0 en la
Cava Nueva de Canals & Munné. Y los asistentes que lo desearon pudieron disfrutar de una gran
comida en el Restaurante de la bodega, ubicado en el corazon de Sant Sadurni d”Anoia.

Un evento muy atractivo que tuvo un gran aforo y constituyé un gran éxito y que Canals & Munné, una
bodega con mas de 100 afos de historia, organiz6é para que todos sus clientes, amigos y en general
todos los aficionados al vino conocieran a fondo el futuro del mundo del vino y se lo pasaran muy bien.

&#39;Toda una apuesta por lo natural para una vida mas saludable&#39;.
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