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L a bodega artesanal Cabecita L oca amplia su gama
de bebidas

Explorando mas alla de los vinos, la bodega del Somontano ha ampliado su repertorio
con vermut, sangria y ginebra, reflejando con cada bebida su compromiso firme con la
calidad y la creatividad

En el corazdn de la provincia de Huesca, concretamente en el Somontano de Barbastro, donde las
montafias onduladas se encuentran con el cielo azul, se alza Cabecita Loca, una bodega artesanal que
esta redefiniendo el panorama vitivinicola con su mezcla Unica de innovacion y tradicién. Desde su
humilde comienzo en un garaje reacondicionado, hasta convertirse en una distinguida bodega
reconocida por el Gobierno de Aragén en 2016, Cabecita Loca ha tejido una historia de pasion, calidad
y diversidad en la elaboracion de bebidas.

Victor Claveria, el alma detras de Cabecita Loca, estd combinando su amor por la tradicién con un
espiritu innovador capaz de crear una gama de bebidas que desafian las expectativas. Por eso, esta
bodega artesanal, que comenzé con la producciéon de vinos Unicos como Zinca d’Anfora y Zinca
Fudre, ahora ofrece también vermut, sangria y ginebra, cada uno con su sello distintivo.

La gama de vinos de Cabecita Loca, homenaje a la rica herencia vitivinicola de Huesca

Sin duda, cada botella de vino de esta bodega cuenta una historia gracias a las uvas meticulosamente
seleccionadas, pero también a raiz de las técnicas de vinificacion en la zona capaces de respetar tanto
la historia como la innovacion. De hecho, los vinos Zinca d’Oro y Zinca d’Odre, por ejemplo, reflejan
un compromiso inquebrantable con la calidad y el sabor.

El vermut Cabecita Loca, un viaje para el paladar

Pero Cabecita Loca es mucho mas que vino. Y es que, su vermut es una obra maestra artesanal.
Combinacion perfecta de hierbas aromaticas y especias infundidas, se trata de una bebida de calidad
superior. Es, en definitiva, una experiencia cultural que invita a los paladares a un viaje por los sabores
de Huesca.

Y nada mejor que la sangria para los encuentros entre amigos

La sangria de Cabecita Loca, por otro lado, es un gran reflejo de la vida en Huesca. Hecha con frutas
frescas y especias, esta bebida es el acompafiante perfecto en cualquier reunién de caracter social, ya
sea con amigos o familiares, maridando la esencia del territorio oscense en cada sorbo.

Su ginebra, la dltima novedad

Innovando aun mas, Cabecita Loca ha introducido su propia linea de ginebra. Utilizando métodos
tradicionales de destilacién y una seleccion cuidadosa de hierbas aromaticas, ha surgido una ginebra
sinbnimo de tributo a la destreza artesanal y, a la vez, a una nueva expresion de su creatividad.
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La ubicacién de la bodega en Barbastro, a medio camino entre La Almunia de San Juan y Monzon, no
es solo un punto geogréfico: es el corazén de su inspiracion. Aqui, en esta nave de 350 m? en el
Poligono Valle del Cinca, Cabecita Loca no solo elabora bebidas, sino que también cultiva suefios y
crea experiencias inolvidables. Y es que, con Cabecita Loca, cada brindis es un homenaje a la historia,
un saludo al futuro y un abrazo a la tierra.
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