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Emcesa mira hacia @ futuro ofreciendo a sus clientes
alimentos de primera calidad

'La Maxima Calidad en su Mesa' es el lema que acompaia y dirige a la compaiiia
toledana a lo largo de su desarrollo empresarial desde hace 35 afios. Investigacion,
innovacion, tradicion, desarrollo tecnolégico e integracion son los cinco pilares
principales de la produccién en Emcesa

Emcesa, entidad privada dedicada a la elaboraciéon de productos carnicos, lleva mas de 35 afios
ofreciendo siempre la mas alta garantia de calidad y seguridad en todos sus productos. Asi, “la
Maxima Calidad en su Mesa” ha sido el lema que los ha acompafado y dirigido a lo largo de su
desarrollo empresarial.

La empresa de productos carnicos mira hacia el futuro desarrollando nuevas lineas de producto que
aseguren cumplir con las demandas y necesidades actuales de la sociedad. De este modo, trabaja dia
a dia para ofrecer a sus clientes y consumidores alimentos seguros y de primera calidad, y para ello se
sostiene en cinco pilares fundamentales: investigacién, innovacion, tradicion, desarrollo tecnol6gico e
integracion.

La compafia toledana lleva a cabo un proceso cuidado, tradicional al mismo tiempo que innovador,
gue le permite llegar a muchos puntos de venta y hogares con un amplio portfolio de productos,
cubriendo sus necesidades de variedad, alimentacion, nutricion y bienestar; con un alto compromiso
con el medioambiente e incorporando alternativas tecnoldgicas que minimicen el impacto en el
entorno.

Para conseguir esta labor, Emcesa cuenta con un equipo de profesionales titulados en disciplinas
relacionadas con la sanidad y la elaboracion de alimentos (bi6logos, nutricionistas, veterinarios,
tecndlogos de alimentos, ingenieros agronomos, etc.) y ha realizado continuas inversiones en
tecnologias que ayudan al control de los parametros que influyen en la calidad de los productos.
Ademas, la empresa también dispone de un laboratorio de andlisis propio para poder realizar un
seguimiento completo de los mismos.

“En este proceso de actualizacion y renovacién constante, hemos dotado nuestras instalaciones con
los elementos tecnol6gicos mas avanzados y sostenibles del sector para proporcionar a nuestros
clientes los productos carnicos mas adecuados para su nutricion y bienestar. Estas inversiones
realizadas en tecnologia, nos acreditan como una de las empresas carnicas espafola mas
innovadoras”, afirma Javier Mancebo, director general de Emcesa.

Conscientes de lo importante que es hoy en dia para la industria alimentaria espafiola el proceso de
transformacion digital, Emcesa ha sido y sigue siendo pionera en la adaptacion a este nuevo
paradigma, siempre con el objetivo de obtener una mejora en sus procesos Yy, con ello, una calidad
superior en sus productos.
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Mas informacion: Laura Sanchez — emcesa@agrifood.es

Sobre Emcesa (Embutidos del Centro S.A)).

Emcesa es una empresa toledana de productos carnicos, creada en 1986 y dedicada a la elaboracion
de alimentos de primera calidad utilizando procesos tradicionales al mismo tiempo que innovadores.
Emcesa llega a muchos puntos de venta y hogares con un amplio portafolio de productos, cubriendo
sus necesidades de variedad, alimentacion, nutricién y bienestar; con un alto compromiso con el
medioambiente e incorporando a la empresa alternativas tecnolégicas que minimicen el impacto en el
entorno y midiendo al mismo tiempo los estandares de calidad sanitaria. Asi mismo, se compromete
con colectivos con situaciones especiales, destaca la colaboracion de forma intensa con la Federacion
de Asociaciones de Celiacos de Espafia (www.celiacos.org).

Emcesa se encuentra en pleno crecimiento y desarrollo de nuevas lineas de trabajo, investigacion, e
innovacién siempre bajo el lema que rige su desarrollo empresarial: “La Maxima Calidad en su Mesa”.
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