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El Grupo Jhosef Arias sereinventa, lanza su Servicio
de Comida Peruana a Domicilio Cero Contacto

La comida peruana se echa muchisimo de menos y por eso el Grupo Jhosef arias se
reinventa y lanza su Servicio de Comida Peruana a Domicilio Cero Contacto
"La mejor gastronomia peruana de Madrid entrega a domicilio con todas las garantias".

La comida peruana se echa muchisimo de menos y por eso el Grupo Jhosef arias se reinventa y lanza
su Servicio de Comida Peruana a Domicilio Cero Contacto.

Por el estado de alerta decretado por el gobierno de Espafa, el Grupo Jhosef Arias se ha visto
obligado a aplicar un Expediente de Regulacion Temporal de Empleo (ERTE) en los 3 restaurantes
ubicados en Madrid. Una empresa con mas de 32 personas, es por ello que toca crear un modelo
DELIVERY super chulo con el que se pueda viajar a Peru a través de la auténtica cocina peruana del
Chef Jhosef Arias, pero “sin salir de casa” .

Desde este mes de abril los 3 Restaurantes del Grupo Jhosef Arias PISCOMAR, CALLAO24 y CAPON
y se centralizan en uno, Piscomar de la calle Carrera de San Francisco 15, a partir de este momento
las cocinas comienzan a elaborar lo que llaman RANCHO 247, un menu de Comida y Cena, a través
del cual se podra realizar un viaje al Peri mas tradicional, al Perd mas innovador y al Pert Fusion mas
exético. "Un viaje cuyo ticket medio era de 45 €, ahora se puede a un precio de 10,90€, todo un lujo".

Un menu elaborado por la familia del Chef Jhosef Arias al completo, y que entregara en cada casa
mediante su propio personal y segun el Real Decreto 463/2020 Gobierno de Espafia a través del
sistema “CERO CONTACTO “, los menus que los clientes soliciten.

Ademas, su familia apuesta por las medidas de seguridad, por ello la cocina esta totalmente protegida
con las medidas necesarias para proteger al milimetro las elaboraciones de todos los menus que se
cocinan desde la pasién y desde el carifio hacia la gastronomia peruana para que se disfruten en casa
cada uno de sus platos.

Todos los dias. Si, porgue los menUs seran muy variados, equilibrados y sobre todo respetando el
producto siguiendo la filosofia del Chef Jhosef Arias embajador de la Cocina Peruana en Espafia y
gran defensor de la Amazonia.

Ademas, dando ideas, por qué no utilizar estos menus para celebrar una ocasion especial o para
disfrutarlos y regalarselos a quien se desee, una cena de la comida que mas le gusta “la peruana”,
pues aqui esta WWW.RANCHO247.COM, para seguir haciendo felices a todos sus clientes, o quizas
sea el momento de probar La Cocina Peruana. "Esta es la oportunidad y acaba de llamar a su puerta”,
afirman.

Esta apuesta del Grupo Jhosef Arias, permitird aliviar el antojo de aquellos clientes que no quieren
dejar de comer comida peruana, y de aquellos que sin conocerles quieren experimentar un viaje a Peru
aungue no puedan salir de casa.
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Aun asi, y con todo esto desde el Grupo Jhosef Arias quieren ser “optimistas”, y esperan que una vez
concluya la crisis la gente “pierda el miedo a salir” y todo el sector de la gastronomia, restaurantes,
tabernas, bares puedan volver a la normalidad en sus negocios.

"Una experiencia Unica sin salir de casa. Para disfrutar de la mejor comida peruana de Madrid".
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