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EMCESA, nuevo miembro del Consorcio del Chorizo
Espanol

El Consorcio amplia asi a 21 el numero de asociados. El objetivo del CChE es el de
posicionar en el exterior el chorizo ofreciendo un sello de calidad Unico

EMCESA, empresa de productos carnicos con sede en Casarrubios del Monte (Toledo) se ha unido al
Consorcio del Chorizo Espafiol, asociacion voluntaria que agrupa a compafias del sector cérnico
espafol y cuyo objetivo es el de posicionar en el exterior un producto de calidad como el chorizo a la
vez que transmitir la fiabilidad de un producto de calidad y de origen espafol con el sello de la
asociacion.

Con esta nueva incorporacion son ya 21 las empresas que forman parte de esta asociacion que en
2018 cerro el primer semestre con mas de un millén cien mil kilos etiquetados con su sello.

Embutidos del Centro, SA (EMCESA), fundada en el afio 1986 por Tomas Garcia Robledo es, desde
ahora, nuevo miembro del Consorcio del Chorizo Espaiiol.

La empresa esté situada en el municipio toledano de Casarrubios del Monte y cuenta con una fabrica
con 22.000 metros cuadrados. Produce mas de 300 referencias, entre las que se encuentra el chorizo,
sacando cada afio al mercado mas de 8,5 millones de kilos.

La compainiia tiene el certificado IFS Nivel Superior que le acredita como “la empresa carnica mas
innovadora”. Ademas, cuenta con un equipo de mas de 230 trabajadores.

Un proceso cuidado, tradicional al mismo tiempo que innovador, les permite llegar a muchos puntos de
venta y hogares con una amplia variedad de productos. Bajo el lema “la Maxima Calidad en su Mesa”
EMECESA ha tenido siempre por objetivo ofrecer la maxima garantia de calidad y seguridad en todos
los productos.

Sobre el Consorcio del Chorizo Espafiol

El Consorcio del Chorizo Espafiol es una asociacion voluntaria que agrupa a compafiias del sector
carnico espafiol. Todas estas empresas son expertas en produccion y exportacién de chorizo y tienen
el objetivo comun de producir y comercializar un Chorizo Espafiol auténtico y de alta calidad.

El sello del Chorizo Espariol avala el origen de los productos en Espafia y garantiza un alimento de
calidad unico. Ademas, gracias al Consorcio del Chorizo Espafiol se certifica un control del producto
con un estricto seguimiento de la trazabilidad y origen de las materias primas y de los procesos
productivos, creando un signo distintivo de reconocimiento para su comercializacion a nivel
internacional. Se realizan periédicamente estudios de los lotes destinados a ser selladas con la marca
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del Consorcio del Chorizo Espafiol con el fin de corroborar su idoneidad con estrictas normas de
calidad.
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